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1. MENÚS CÓCTEL
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BOCADOS

MENÚ CÓCTEL I

Crema de temporada 
Cucharita de ensaladilla rusa

Brocheta caprese
Cucharita de tartar de salmón

Croqueta de jamón
Finger de pollo 

Hummus libanés con foccacia
Risotto de puntalette de sémola con jabalí y

setas de temporada 

POSTRE

Dados de lemon pie

BEBIDAS
Incluidas durante el servicio de comida 

[90 min. aprox.]

Copa de vino | Cerveza | Refresco | Agua

50 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 20 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

VINO BLANCO: Castiñeira | Albariño
VINO TINTO: Añares | Rioja
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BOCADOS

MENÚ CÓCTEL II

Crema de temporada 
Tabla de jamón Ibérico 

Selección de quesos nacionales 
Tartaleta con salsa blanca y setas de temporada

Cucharita de ensaladilla rusa
Croqueta de carabineros

Cucharita de steak tartar
Croqueta de jamón
Finger de pollo 

Pinchito de chorizo criollo
Cucharita de arroz meloso de mariscos

POSTRE
Montaña de dados de brownie

BEBIDAS
Incluidas durante el servicio de comida 

[90 min. aprox.]

Copa de vino | Cerveza | Refresco | Agua

55 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 20 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

VINO BLANCO: Viernes | Godello
VINO TINTO: Sitio de Valdehermoso | Ribera
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2. MENÚS EN MESA
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ENTRANTES (A COMPARTIR)

MENÚ I

Ensaladilla rusa con ventresca, piparras
y tierra de aceitunas negras

Croquetas de jamón
Croquetas de carabineros

Chistorra de Arbizu
Flores de alcachofas en cama de romesco y parmesano

PRINCIPALES (A ELEGIR)
Salmón a baja temperatura con cítricos,

eneldo y verduras al wok
Raviolis de ciervo

Incluidas durante el servicio de comida 
[90 min. aprox.]

VINO BLANCO: Castiñeira | Albariño
VINO TINTO: Añares | Rioja

50 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 15 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

POSTRE O CAFÉ
Tarta árabe

BEBIDAS

Copa de vino | Cerveza | Refresco | Agua
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ENTRANTES (A COMPARTIR)

MENÚ II

Tabla de jamón ibérico 
Tabla de quesos nacionales 

Croquetas de jamón
Croquetas de carabineros

Ensalada de tomate cheerokee con cebolla y vinagreta

PRINCIPALES (A ELEGIR)

Merluza con salsa holandesa y espárragos blancos 
Secreto ibérico a la brasa con boniato

Incluidas durante el servicio de comida 
[90 min. aprox.]

VINO BLANCO: Viernes | Godello
VINO TINTO: Sitio de Valdehermoso | Ribera

55 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 15 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

POSTRE O CAFÉ

Tarta de queso 

BEBIDAS

Copa de vino | Cerveza | Refresco | Agua
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3. MENÚ VEGETARIANO
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ENTRANTES (A COMPARTIR)

MENÚ VEGETARIANO

Ensalada de tomate cheerokee con cebolla y vinagreta
Ensalada waldorf con manzana de temporada

Alcachofas con romescu

PRINCIPALES (A ELEGIR)

Setas de temporada con trufa, ajo y perejil
Arroz meloso de verduras 

Incluidas durante el servicio de comida 
[90 min. aprox.]

50 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 15 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

POSTRE O CAFÉ

Fruta de temporada

BEBIDAS

Copa de vino | Cerveza | Refresco | Agua

VINO BLANCO: Castiñeira | Albariño
VINO TINTO: Añares | Rioja
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4. MENÚ KIDS
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ENTRANTES

MENÚ KIDS

Croquetas de jamón
Fingers de pollo

PRINCIPALES (A ELEGIR)
Hamburguesa de Angus [150gr.] con sus patatas y salsa

Pasta bolognesa con queso parmesano

Incluidas durante el servicio de comida 
[90 min. aprox.]

30 €
Precio por persona | IVA inc.

Menú disponible a partir de 15 comensales
El servicio de bebida comienza una vez llegados todos los invitados

POSTRE

Helado de vainilla, chocolate o fresa

BEBIDAS

[Individual | A elegir]

Refresco | Agua
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5. CORNERS Y PUESTOS
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GILDAS
Anchoa

Boquerón
Bonito y tomate

Anchoa y pimiento
Bacalao y anchoas

9 € | PERSONA

BODEGÓN DE QUESOS
Quesos variados con uvas, nueces, picos y regañás

Consultar precio

CORTADOR DE JAMÓN
Jamón 100% de bellota, Extremadura

Jamón 50% de bellota, Salamanca 
Jamón de cebo de campo 50% ibérico, Salamanca

OSTRAS FRESCAS
(Abiertas al momento con abridor profesional)

- Mínimo 50 ostras | 4 € ud.
(incluido abridor durante 1h)

- A partir de 100 ostras / 3,10 € ud.
(incluido abridor durante 2 h)

Recomendamos 3 unidades por persona

CANDY BAR
Chucherías | Chocolates

350 € 14

Consultar precio



6. POSIBLES EXTRAS PARA TU EVENTO
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WELCOME DRINK

7 € | persona
[Vino | Cerveza | Refresco]

Copa de cava
MM Selección Especial Brut

5 € | persona

Copa de Champagne
10 € | persona

Ampliación del Welcome Drink antes y/o después del menú

[Hasta que lleguen todos los invitados]

BARRA LIBRE

Destilados
Ron: Brugal - Barceló - Cacique

Whisky: Johnnie Walker Red Label - JB
Ginebra: Tanqueray - Seagrams - Beefeater

Vodka: Absolut - Stoli 

1 hora: 18 € | 2 horas: 27 € | 3 horas: 36 €

Ticket por copa
En caso de no contratar el servicio de barra libre, tenemos

la opción de contratar las copas por ticket.
9 € | copa

[Referencias especificadas anteriormente]

AUDIOVISUALES
Pantalla, proyector y sonido

175 € 16



7. NUESTROS ESPACIOS
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SALÓN CHIMENEA

Aforo
Cóctel: 70 pax.

Sentados: 40 pax.

*Cuenta con baño privado y sonido independiente
  Exclusividad del espacio, consumo mínimo 2400 € 18



BUHARDILLA
PRIMERA PLANTA 

Aforo
Cóctel: 30 pax.

Sentados: 24 pax.

*Cuenta con baño privado
  Exclusividad del espacio, consumo mínimo 1200 € 19



BARRA / CAFETERÍA

Aforo
Cóctel: 30 pax.

Sentados: 24 pax.
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TERRAZA

Aforo
Cóctel: 120 pax.

Sentados: 102 pax.
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RESERVADO
CHIMENEA

Aforo
Sentados: 12 pax.

Cuenta con pantalla y climatización independiente
 Exclusividad del espacio , consumo mínimo 600€
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RESERVADO
PLANTA CALLE

Aforo
Sentados: 12 pax.

*Cuenta con baño privado
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8. CONDICIONES DE CONTRATACIÓN
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1.  Reserva: Para la reserva del espacio se abonará el 50% del total del evento.
2.  Confirmación: 72 horas antes del evento se cerrará el nº definitivo de asistentes, del cual se podrá subir, bajo consulta y

aprobación por parte del restaurante, pero no bajar.
3.  50% restante: se realizará antes del evento. IBAN:  ES35 0049 5142 1327 1621 8475  (El Rincón de Vespok, S.L) 
4.  Concepto: “Fecha + Restaurante + Cliente” (Ej: “14 septiembre, El Rincón Puerta de Hierro, Rodrigo López)
5.  Justificante: enviar justificante bancario en pdf a: reservas@elrincondevespok.com

CONDICIONES DE CANCELACIÓN

1.Si el evento se cancela con 15 días o más de antelación no tendrá coste.
2.Si se cancela con 15 días o menos de antelación tendrá un coste del 50% de la reserva depositada. 
3.Si se cancela con una semana o menos de antelación tendrá un coste del 100% de la reserva depositada.
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